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Rechtliche Hinweise 

1. Teilnahmeberechtigt sind ausschließlich Unternehmen und Bäcker 
und Azubis von Unternehmen mit Hauptsitz oder Niederlassung in 
Deutschland, Österreich und der Schweiz. Einschränkungen hinsicht­
lich der Rechtsform bestehen nicht. Die vorgestellten Produkte müssen 
überwiegend in den aufgeführten Ländern entwickelt worden sein.

2. Es können nur eigene Produktideen eingereicht werden. Eingesendet 
werden dürfen sowohl neue wie auch kreative Weiterentwicklungen  
bestehender Produktideen mit kalifornischen Walnüssen.

3. Die Teilnehmer sichern zu, wahrheitsgemäße Angaben zu machen 
und durch die von ihnen eingereichten Produkte die Rechte Dritter,  
insbesondere gewerbliche Schutzrechte, nicht zu verletzen.

4. Die Bewerbung hat unter Erfüllung sämtlicher in den unten auf­
geführten Rahmenbedingungen genannten Kriterien zu erfolgen. Die 
Bewerbung ist dabei mindestens einer der zur Auswahl stehenden  
Kategorien zuzuordnen.

5. Es werden nur vollständig eingereichte Bewerbungsunterlagen  
berücksichtigt.

6. Die Bewerbungen werden von der Fachjury beurteilt. Gegen die Ent­
scheidung der Jury ist kein Einspruch möglich. 

7. Die Teilnahme am Wettbewerb ist kostenfrei. Aufwendungen der 
Teilnehmer, gleich welcher Art, werden nicht ersetzt. Der Veranstalter  
stellt auf Anfrage kostenlose Muster kalifornischer Walnüsse zur 
Produktentwicklung zur Verfügung. 

HINWEISE REZEPTE 
Rezepte müssen kalifornische Walnüsse enthalten. und können in den 
Kategorien Backwaren und/oder Patisserie eingereicht werden. Wichtig: 
vollständige Zutatenliste mit Mengenangaben in Gramm sowie eine 
komplette Zubereitungsanleitung sind der Bewerbung anzuhängen.

Kurze Produktbeschreibung inkl. Zuordnung, ob es sich es um ein neues  
oder kreativ weiterentwickeltes Rezept handelt (Angabe erfolgt auf  
Bewerbungsformular oder online). 
Begründung für ein Marktpotenzial (inkl. Angabe eines umsetzbaren 
Endverbraucherpreises/100 g) (Angabe erfolgt auf Bewerbungsformular 
oder online).
Aussagekräftiges Foto des fertigen Produkts ist der Bewerbung anzu­
hängen. 

ANMELDUNG
Die Einsendung der vollständigen Bewerbungsunterlagen (ausgefülltes 
Bewerbungsformular inkl. Rezept und aussagekräftigem Foto) muss bis 
zum 15. Juli 2021 per E-Mail an cwc@californiawalnuts.de oder online 
unter californiawalnnuts.de/backwettbewerb erfolgen. Es werden nur 
vollständige Bewerbungsunterlagen berücksichtigt.

FINALE & PREISVERLEIHUNG
Aus den eingereichten Rezepten werden durch die Jury pro Kategorie 
fünf Rezepte für das Finale ausgewählt. Pro Kategorie gibt es also fünf 
Finalisten, die ihre Kreation im Finale der Jury präsentieren.

Das Finale und die Preisverleihung finden am 30. August 2021 in 
der Akademie Deutsches Bäckerhandwerk in Weinheim statt. Die 
eingereichten Kreationen werden vor Ort von den Finalisten vorbereitet 
und von der Jury verkostet. Am Vortag des Finales, dem 29. August, wird 
die Backstube für Vorbereitungen zur Verfügung stehen. 
Die Teilnehmer stimmen durch ihre Bewerbung zu, bei einer Einladung 
zum Finale, die notwendigen Hygienevorschriften im Rahmen der Ver­
anstaltung einzuhalten. Der Veranstalter behält sich vor, Veranstaltungs­
ort und -termin kurzfristig festzulegen oder zu verändern. Sollte es 
pandemiebedingt erforderlich sein, behält sich der Veranstalter vor, das 
Finale virtuell durchzuführen. 

In jeder Kategorie werden drei Gewinner gekürt. Die Gewinner werden 
von der Jury ausgewählt. Die Entscheidung der Jury ist unanfechtbar.

1. Die Sieger werden auf der Webseite der 
CWC (www.californiawalnuts.de) veröffent­
licht. Im Rahmen der Prämierung und der 
begleitenden Berichterstattung, Werbemaß­
nahmen und sonstiger Aktivitäten werden pro 
Kategorie die Namen der Platzierungen 1 bis 
3 (Teilnehmer sowie Unternehmen) und Infor­
mationen zu ihren Produkten bekannt gege­
ben. Das Einverständnis dazu wird mit der Teil­
nahme an diesem Wettbewerb bereits erteilt.

2. Die Auswertung und Entscheidung erfolgt 
anhand handwerklicher Kriterien sowie auf 
Basis des Innovationscharakters. Die Entschei­
dung über die Preisvergabe liegt allein bei der 
Fachjury. 

3. Es besteht kein Rechtsanspruch auf Prä­
mierung. Sollte eine Prämierung erfolgen, ob­
gleich ein Verstoß gegen die Teilnahmebedin­
gungen vorliegt, behält sich der Veranstalter 
vor, die Prämierung zurückzunehmen, die Aus­
zeichnung einzuziehen und den Teilnehmer 

nachträglich auszuschließen. Dies gilt insbe­
sondere für die Teilnahme mit Produkten, mit 
denen die Rechte Dritter verletzt werden oder 
bei Verletzungen der Lebensmittelhygiene.

4. Der Veranstalter haftet nicht für die von den 
teilnehmenden Unternehmen eingereichten 
Produkte. 

5. Die eingereichten Rezepturen können 
im Anschluss ohne zeitliche und örtliche Ein­
schränkungen vom Veranstalter für weitere 
Vermarktungszwecke der CWC genutzt wer­
den. Dabei übernimmt der Veranstalter jedoch 
keine Haftung bei gewerblichen Schutzrechten 
oder der Lebensmittelhygiene durch die ein­
gereichten oder prämierten Produkte. Eine 
Prüfung, ob die eingereichten Teilnehmer­
beiträge Rechte Dritter verletzen, erfolgt nicht.

6. Jegliche Haftung des Veranstalters gegen­
über Teilnehmern wird, soweit gesetzlich zu­
lässig, ausgeschlossen. 

7. Der ordentliche Rechtsweg ist ausge­
schlossen. Gerichtsstand ist Bonn. Es gilt  
deutsches Recht. 

Datenschutz
Der Veranstalter sammelt die bereitgestellten 
Informationen der Bewerbungen. Sie werden  
nur zur Auswahl durch die Fachjury und zur 
Organisation des Wettbewerbs von dem  
Veranstalter bearbeitet. Dies erfolgt streng 
vertraulich unter Wahrung des Datenschutzes. 
Die Teilnehmer erklären durch die Teilnahme 
am Wettbewerb ihr Einverständnis darüber, 
dass die Bewerbungsunterlagen an die Mit­
glieder der Fachjury weitergeleitet werden. 
Durch das Einreichen der Bewerbungsunter­
lagen akzeptieren die Bewerber zugleich die 
Teilnahmebedingungen des Wettbewerbes.

(Stand: April 2021)

TEILNAHMEBEDINGUNGEN FÜR DEN WETTBEWERB
Teilnahmevoraussetzungen und Organisatorisches 

Die California Walnut Commission wird in Deutschland vertreten durch die mk² gmbh (nachfolgend „der Veranstalter“ genannt). Mit der Bewer-
bung akzeptieren die Teilnehmerinnen und Teilnehmer (nachfolgend „die Teilnehmer“ genannt) die nachfolgend aufgeführten Bedingungen.

Die folgenden Seiten bitte deutlich lesbar ausfüllen.
Die Bewerbung kann digital unter www.californiawalnuts.de/backwettbewerb erfolgen. Alternativ  
können die Bewerbungsunterlagen (ausgefülltes Formular inkl. Rezept und Foto) per E-Mail bzw. Post an 
die am Formularende genannte Adresse gesendet werden.

Fragen zur Bewerbung beantwortet unser Organisationsteam unter 0228-94 37 87-0.
Einsendeschluss für die Bewerbungsunterlagen: 15. Juli 2021. 
Das Finale in Weinheim ist geplant für den 30.08.2021. (Anreise 29.08.2021).

Golden Walnut 
Award 2021

BACKWETTBEWERB MIT KALIFORNISCHEN WALNÜSSEN

BEWERBUNGSFORMULAR

PERSÖNLICHE ANGABEN
Name:

Vorname:

Privatadresse/Straße: 

PLZ/Ort:   

Telefon (privat):

E-Mail:

 

Name des derzeitigen/ehemaligen Arbeitgebers:

Geschäftsadresse/Straße:

PLZ / Ort:

Telefon (geschäftlich):

Alle Mitteilungen gehen an meine                                  Privatadresse                          Geschäftsadresse

Wie haben Sie vom Wettbewerb erfahren? 

1

4
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BACKWETTBEWERB MIT KALIFORNISCHEN WALNÜSSEN

ANGABEN ZU IHRER KREATION

Kategorie:                              Backwaren                      Patisserie

Hiermit stimme ich allen Teilnahmebedingungen 
des Wettbewerbs zu und nehme zur Kenntnis, 
dass nur vollständig eingereichte Unterlagen 
berücksichtigt werden können.

Ort, Datum			 

Unterschrift

Golden Walnut 
Award 2021

1)  Wie lautet der kreative Name Ihres Backrezeptes?

2)  Beschreiben Sie ihre Kreation in 2-3 Sätzen.

3)  Handelt es sich um ein neues oder kreativ weiterentwickeltes Rezept?

4)  Worin sehen Sie bei Ihrer Kreation das Marktpotenzial?

5)  Welcher Preis / 100 g ist für Ihre Kreation zu veranschlagen?

2

Das Rezept
3

Vollständige Zutatenliste mit Mengenangaben in Gramm 
sowie eine komplette Zubereitungsanleitung. 

Name des Rezepts

Zutaten + Zubereitung

Aussage-kräftiges Foto nicht vergessen!


